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Calidad a buen precio
Producto visualmente atractivo
Novedades

Emocionarse & Sensaciones
Sabores nuevos

Seguridad alimentaria
Conveniencia & Comodidad
Facil de preparar, simplicidad
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(,Que nece3|tan os productores?

Eficiencias de produccion
Seguridad alimentaria
Soluciones eficaces
Innovaciones - novedades
Productos atractivos
Sabores nuevos

Ofrecer calidad a buen precio
Alta vida util

Facilitar la logistica
Ahorro en costes
Estabilidad de precios
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Nosotros creemos en aportar al consumidor y a los productores
G » la mejor alternativa, naturalmente colageno.




Logistica

SALCHICHA FRESCA, naturalmente en colageno

Seguridad Propiedades

beneficios y ventajas

El Consumidor
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LOGISTICAY ALMACENAMIENTO
Sencillez al alcance de su mano

v Producto presentado en caddies individuales.

v" Limpio, facil almacenamiento.

v Seguro. Producto embalado en atmosfera protectora
v Refrigeracion no necesaria; entre 5°y 25°,

v’ Perfecto para espacios reducidos.

v Reduce costes de almacenamiento.

v' Se puede almacenar durante 2 afos desde el delivery date.
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SEGURIDAD Y CERTIFICACIONES
Un escudo para la seguridad de sus productos

v Excelentes niveles higiénicos,

v Embalaje seguro e higiénico.
v Seguridad. Total control de la trazabilidad del producto.

v Durante 2 anos desde el delivery date.
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EFICIENCIAS EN EMBUTICION
Mayores productividades

v" No necesita preparacion. Sticks listos para embutir.

v' Embuticiones rapidas y sencillas.

v' Calidad constante.

v Mayor eficiencias productivas. Altas velocidades de embuticion
v Minimos REPROCESQOS
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B8 EFICIENCIAS EN EMBUTICION
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B Mayores productividades

v EMBUTICIONES AUTOMATICAS
Productividad al mas alto nivel. ‘ 250 — 300 kgr/h

500 porciones por minuto

v EMBUTICIONES MANUALES

Proceso muy limpio, sencillo que permite mayores velocidades
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Video_Embuticion_Automatica.mp4
Video_Trenzados.mp4

"_‘t__ EFICIENCIAS EN PORCIONADO
' ?ﬂ Mayores productividades

|

v Excelente para salchichas porcionadas, trenzadas o enrolladas.
v" Corte puro de las salchichas.

v Torsionado con cuerda para darle un toque visual mas natural

Videos trenzado, brazo retorcedor
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EFICIENCIAS EN EMPAQUETADO
Visualmente uniformemente

v Excelente para salchichas porcionadas, trenzadas o enrolladas.
v Piezas uniformes en pesos y tamanos.
v Mayor vida atil de las salchichas frescas.

v Menor reproceso por bandejas.
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PROPIEDADES AL MAS ALTO NIVEL

Mejoramos nuestras envolturas para una apariencia
adicional mas brillante y una productividad superior.

Mas transparentes, mas fuertes, mas brillantes y mas delgadas que
nunca, en una amplia gama de diferentes opciones y calibres.

Muestre una apariencia natural extrema en sus salchichas mientras
se beneficia de todos los estandares de eficiencia de una
gran envoltura de colageno.
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PROPIEDADES AL MAS ALTO NIVEL

Alcanza mayor productividad y eficiencia a todos los niveles

v MAS LONGITUD

Un Stick de colageno mas largo gue lleva la productividad
a niveles superiores.

v' MAS FLEXIBILIDAD

Una mejor resistencia a la torsion lo cual permite
altas velocidades de embuticion.

v MEJORES RENDIMIENTOS
Para una excelente productividad a través de todos los procesos.
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PROPIEDADES AL MAS ALTO NIVEL

Aspecto

v EXTRA CLARIDAD
Una envoltura transparente de primera calidad que
permite una vision nitida de las particulas de carne.

v EXTRA BRILLO
Brillo iIncomparable para una apariencia natural y fresca.

v' EXTRA MORDIDA SUAVE
Saborea el rasgo natural de esta envoltura,
no solo a través de los 0jos, sino también en boca.
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PROPIEDADES AL MAS ALTO NIVEL

La referencia a nivel mundial para salchichas frescas

v EFICIENCIA EN LA PRODUCCION

Sticks de colageno listos para usar que ofrecen uniformidad y
constancia de calibres.

v EXCELENTE ESTABILIDAD
Para obtener un producto final homogeneo en tamano y pesos.

v HIGIENICO Y SEGURO

Producido a través de procesos de la mas alta calidad y
ofreciendo un sistema de trazabilidad perfecto que le brinda total

seguridad. Visc):fan




EL CONSUMIDOR

Adaptandonos a las tendencias del mercado dia a dia
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Calidad Seguridad

Kosher iMas proteinas!

Etiquetado limpio

Halal
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CHORIZO OREADO

Tierno a la vez que sabroso
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v Excelente uniformidad del producto.
v Homogeneidad en calibres, pesos y longitudes.
v Muy eficiente en producciones automatizadas.

v Apariencia muy natural
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Video_Chorizo_Oreado_C.mp4

CASOS DE EXITO naturalmente en coldgeno

190%

Crecimiento de volumen en colageno de los ultimos 3 afios
Colageno comestible hasta cal.28
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AL MENOS, SIEMPRE HAY
~ UNA ALTERNATIVA
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El colageno para embutidos frescos ha
resultado ser toda una alternativa tanto en
ventajas higiénicas, logisticas, eficiencias
productivas y reduccion de costes,
manteniendo una alta calidad y producto.

v Seguridad alimentaria.
v' Eficiencia en produccion.
v’ Coste de tripa estables.
v Homogeneidad en calibres.
v Alineados con las demandas
del consumidor;
Brillo
Transparencia
Fritura
Mordida
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